MITTAGSMENUS | MONTAG, 20. BIS SAMSTAG, 25. APRIL 2026

TAGESEMPEEHLUNG WOCHENEMPFEHLUNG
MENU VEGETARISCH 2-GANG 26.50
MENU MIT FLEISCH 2-GANG 29.50
mit Tagessuppe oder Menusalat inkludiert
MONTAG DIENSTAG VORSPEISEN

Indisches Linsen «Daal»
Basmatireis

knusprige Sojastreifen, Hobelkraut

Kichererbsen-Gemiisecurry
Falafel
Fenchelsalat

Kleiner Blattsalat /%
Gemiisestreifen, eingelegtes Gemiise, Balsamicodressing 9.50

T/ e/ Fenchel-Orangenmousse €/
oder oder Schwarzwurzel-Salat, Rucola 18.-
Gebratenes Seeforellenfilet Rindsgeschnetzeltes Tasessubpe 950
Zitronensauce, Safranrisotto Teriyakisauce, Sesam gessupp ’
grune;ﬁpargel Zitronengras, Ba;nTaatlrels, Pak Choi HAUPTGANGE
- - Badischer Weisser Spargel ©/§#
MITTWOCH DONNERSTAG Estragonvinaigrette, neue Kartoffeln, Brunnenkresse, Mandeln 32.-

Pizokel
Blattgemiise, Rahmsauce

Steinacher Dérrbirne
P
v %}

oder

Brisket vom Weiderind

Spinat-Ricotta-Tortellini
Linsenbolognese
konfierte Cherrytomaten

oder

Pulled Pork Burger

Rindsfiletwiirfel ,,Stroganoff* &/
Paprikarahmsauce, Spatzli, Friihlingsgemise 52.-

SALATE / HAUPTGANGE

Grosser Blattsalat ©/ 4%

Gemiisestreifen, Radieschen, eingelegtes Gemiise

Biohof Enderlin «Wartegg» Schloss-Nussmischung
BBQ-Jus, Ofenkartoffeln Coleslaw "
geschmorte Riiebli Potato Wedges mit Falafel, Dip §4 25.-
=y @ mit Bodensee-Fisch (nach Fang) vom Berufsfischer Claudio Goértz ~ 36.-
B - mit Rib Eye vom Black Angus Rind
FREITAG SAMSTAG vom Biohof Enderlin, (250gr) Kriuterbutter &/ 48.-
mit Kalbsschnitzel nature, Kriuterbutter &/ 40.-

Randen-Gnocchi
Toggenburger Bloderkise
Portulak, Baumniisse

Barlauch-Risotto
Mascarponeschaum, griiner Spargel
Cherrytomaten, Pinienkerne

anstatt Salat mit Tagesbeilage und Gemiise Aufpreis 7.50

&/ o' Salatsaucen zur Auswahl:
oder oder Apfel-Joghurtdressing ¥, Sesam-Dressing $¥, Kiirbiskern-Vinaigrette ¥4
Bodensee-Wels Rindshuft vom Black Angus DESSERTS
vom Berufsfischer Claudio Goertz Weiderind vom Biohof !Epderlin Bayrisch Creme, Heidelbeer, Honey Comb /4 12.-
Beurre blanc rosa gebraten, Portweinjus Torte / Kuchen hausgemacht pro Stick 9.-/7.-

Neronereis, gehobelter Fenchel

e

Barlauch-Risotto, konfierte Cherrytomaten

(= \;;'“L

vegetarische Gerichte vegane Gerichte ¥  Komponenten aus unserem Schlossgarten &

Fleisch von Schweizer Bio-Hofen, Brot von Schweizer Bio-Backereien, Pilze und Krauter aus Wildpfliickung oder Bio-Anbau

Glacé / Sorbet hausgemacht & pro Kugel 5.50
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