KONZERTMENU
C

Slow Food®  eosuss
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Sotgl” 5 Mie

wir freuen uns auf lhren Besuch!
Bio-Schlosshotel Wartegg, Sonntag, 19. Marz 2017

ke

Bunte Blattsalate
Wildkréuter aus dem Schlosspark
Estragon Vinaigrette, Grissini

und/oder
Kiirbissuppe
Kerne, Ol

*kk

Haxe vom Freilandrind
Rosmarin, Bramata, Federkohl

oder

Weizenrisotto
Krauter, Pilze, Parmesan

k%

Késevariation
Traubenkompott

und/oder

Quarkknodel
Butterbrosel, Baumniisse

Zwetschge
*hk
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MENU-PREIS (FLEISCH ODER VEGETARISCH)

2-GANG FR. 38.-
3-GANG FR. 48.-
4-GANG FR. 58.-



